
avondavond



[v] = vegetarisch

voorgerechten  

 
coquilles� 17 
venkelpurée - beurre 
noisette  - grapefruit 

tonijn sashimi� 16 
wasabi sorbet - ponzu  - 
gepofte sushirijst

Melanzane [v]� 14 
Burrata - pesto - pecorino

Burrata [v]� 15 
abrikoos - pistache - kruidenolie

steak tartare� 14 
runder tartaar - basilicumschuim 
- olijven crumble

bites

MOULES-FRITES        

25 

pan Mosselen  
& frites

zuurdesem stokbrood [v] �6 

geklopte boter	

oester p/st� 4
mignonette - citroen

bloemkool [v] � 11 
fritters - bosui - feta - 
vadouvancrème	

pata negra  � 11 
olijfolie - piccos	

crispy rice 4 stks � 10 
spicy zalm tartaar - jalapeño	
	
chicken skewer 2 stks � 8 	
Van de grill - miso - bosui	

feta mousse  � 8 	
zuurdesem stokbrood	



S I D E S

frites [v]� 6 
franse frites - mayonaise

Truffelfrites [v]� 8 
parmezaan - truffelmayonaise 

Baby caesar salade [v]� 7 
Little gem - parmezaan

spinazie salade [v]� 7  
miso - parmezaan - 
yuzu vinaigrette

hoofdgerechten
 
 
truffelpasta [v]� 22 
pappardelle - parmezaan - truffelroomsaus

1/2 boerderijkip� 23 
van de rotisserie - jus - chimichurri - bospeen

steak tartare� 22 
rundertartaar - basilicumschuim - olijven crumble

smashburger� 20 
100% black angus double patty - frites

steak frites� 28 
pepersaus

Dorade� 27 
mosselen - geroosterde bloemkoolcrème - beurre blanc - hazelnoot

caesar salade� 20 
little gem - kip - ei - croutons - caesardressing

desserts
Limoncello crème brulee� 9 
 
cheesecake � 8  
huisgemaakt - witte chocolade 
- frambozen coulis

affogato� 7  
espresso - vanille-ijs

scroppino � 7 
citroensorbet - vodka - crèmant

kazen� 15 
vier kazen – vijgencompote 
– huisgemaakt notenbrood



Scan here for 
the english menu & allergen card


