
avondavond



salades  

Geitenkaassalade [v] 19 
warme geitenkaas - appel -  
pecannotEN - balsamico -  
zongedroogde tomaat 
serranoham +6.5

caesar salade 20 
little gem - kip - ei - 
croutons - caesardressing

[v] = vegetarisch [v+] = vegan

voorgerechten  

oester 4 
mignonette - citroen - p/st

Zuurdesem stokbroodje [v] 6 
kruidenboter

Coquilles 18 
Wortelcrème - tomasu beurre blanc - hazelnoot

Melanzane [v] 14 
Burrata - pesto - pecorino

Burrata [v] 15 
GEBRANDE PERZIK - pesto - Parmezaankrokant

Zalm ceviche  16 
avocado -  mango - gepofte mais - koriander 

steak tartare 14 
klassieke garnering - krokante aardappel - crostini

moules frites 
25 
 

Pan mosselen geserveerd 
met frites 



S I D E S

frites [v] 6 
franse frites - mayonaise

Truffelfrites [v] 8 
met parmezaan en  
truffelmayonaise 

Baby caesar salade [v] 7

seizoensgroenten [v] 7

hoofdgerechten

saffraanrisotto [v] 21 
venkel - groene aspergeS - doperwten-muntcrème - Parmezaankrokant

1/2 boerderijkip 22 
van de rotisserie - huisgemaakte jus - BOSPEEN - salsa verde

steak tartare 22 
klassieke garnering - krokante aardappel - crostini

smashburger 19.5 
100% black angus double patty - klassieke garnering - frites

entrecÔte frites 28.5 
met beurre café de paris - frites

zeebaarsfilet 27 
bloemkoolcrème - snijboon - beurre noisette - amandelschaafsel

+ +
desserts

Chocomousse [v] - 8.5 
met amandelschaafsel 
en crème anglaise

Crème brûlée [v] - 8

cheesecake [v] - 7  
 huisgemaakt - witte 

chocolade - frambozen coulis

appeltaart [v] - 7 
van patisserie kuijt -  
OPTIE vanille-ijs +2

kazen van kef [v] - 15.5 
4 kazen – vijgenchutney – 
huisgemaakt notenbrood

+ +



Scan here for 
the english menu & allergen card


